SMERNICE PRO VYROBU BIO VINA

Dlouho o¢ekavané a sloZité projednavané nafizeni
(EU) €. 203/2012 ze dne 8.03.2012 kone¢né
upravuje vyrobu vina v biokvalité. Toto Nafizeni
plati od 1.8.2012, a vztahuje se tedy jiz na sklizen
2012.

Co se timto Nafizenim upravuje?
Produkty a latky
Do provadécich pfedpisti EU pro bio produkty byla
nové dopinéna Pfiloha VIII, v niz jsou uvedeny
produkty a latky, které mohou byt pouzivany nebo
pfidavany do (bio)vyrobku ve vinafstvi:
» Kvasinky a latky ze zemédélské produkce by
mély byt pokud mozno  ziskavany
z ekologickych surovin. Na podporu tvorby
kvasinek Ize pouZit fosfore¢nan dvouamonny
(diamonium fosfat, DAP) a thiamin chlorhydrat .
» Celkovy obsah SO (oxid sifi¢ity, kalium
disulfid nebo kalium metabisulfid (jako hotovy
pfipravek v lahvi) je pro bio vino omezen:
o Cervend vina < 2 g/l zbytkového cukru -
max. 100 mg/l
» bila vina a rGZova vina < 2 g/l zbytkového
cukru — max. 150 mg/l
e u vSech ostatnich vin je povoleny obsah
oxidu sifi¢ittho o 30 mg/l nizSi nez
umoznuije legislativa.

* (Cefeni je povoleno potravinovou Zelatinou,
proteiny rostlinného plvodu z pSenice nebo
hrachu, vyzinou, vajeénym albuminem, taniny,
kaseinem, kalium  kaseinatem,  silicium
dioxidem, bentonitem, pektolytickymi enzymy.

o Sulfat médi na Gpravu chuti se smi pouzivat
do 31.7.2015).

» Kobohacovani kyslikem (aeraci) se smi
pouzivat: vzduch a kyslik.

Enologické postupy

Zde je povoleno:

o termicka uprava do max. 70 °C

o centrifugovani a filtrovani — velikost porG min.
0,2 mikrometr{

a zakazano:

o CasteCna koncentrace chladem

o odsifovani fyzikalnimi postupy (plati i u sladké
rezervy!)

o pouzivani elektrodialyzy ke stabilizaci vinného
kamene

ABCERT. ‘

C¢astecné odstrarovani alkoholu z vina

o stabilizace vinného kamene pfidavanim ménice
kationd.

Nejpozdéji do 01.08.2015 pfezkouma komise EU

platnost dalSich omezeni nebo moznost Upiného

zakazu nize uvedenych postupl a technologii:

e termicka Uprava

e pouzivani metody vymény iontl pomoci
pryskyfice ~ pfi  vyrobé  rektifikovaného
koncentratu z hroznového mostu

»  pouzivani reverzni osmézy na obohacovani.

Dokumentace

Timto nafizenim se rovnéZ nové upravuje nutnost
pfesného  dokumentovani  v8ech  opatfeni
pouzivanych pfi pfipravé moStu a vina, a to V¢.
vSech pouzitych pfisad a pomocnych latek (napf.
dokumentovani v deniku sklepmistra).

Oznacovani

Vino zroCniku 2011 a starSi, které se dosud
vyrabélo z bio hrozn(i, mlze byt i nadale a bez
omezeni oznaovano a nabizeno v prodeji jako
,vino z hrozni z biologického zemédélstvi®. Na
etiketach se v8ak nesmi pouzivat bio logo EU.
Povinné je uvedeni kddu kontrolniho mista, pecet
bio se muze pouzivat, neni vSak povinna.

Vina zminulych ro¢nik( vyrobena prokazatelné
podle novych pfedpisti, mohou byt oznacovana jako
bio vina a opatfena etiketou s uvedenim bio loga
EU, kédu a pavodu.

Vina zrofniku 2012 musi jiz byt vyrobena
v souladu s timto Nafizenim a oznaCena jako bio
vino v¢. bio loga EU, s uvedenim kdédu a puvodu —
jedinou alternativou je prodej jako konvencni
produkt.

CZ-BIO-002
Ceska republika

Tomuto nafizeni podléhaji i vina zhroznu
vypéstovanych v obdobi pfechodu. Tato vina pak
nesmi byt ozna¢ena bio logem EU ani bio poceti,
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povinné je vSak uvedeni kédu a kontrolniho mista.
Pfi dodrZeni novych piedpisi pak smi byt takovéto
vino oznaCovano jako ,vino zpfechodu na
ekologické zemédélstvi“.

Uplné znéni tohoto Nafizeni naleznete na
nasich webovych strankach www.abcert.cz
(verze ke stazeni).
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